
一般的衛生管理

HACCPに取り組んでよかったこと

HACCP

ＨＡＣＣＰ導入の事例

２０１０年１０月、高度化計画の認定
●品質目標「一番大切な人に食べてもらうお菓子作り」で、１つ１つのお菓子に心を込めて
●食品７S（５S＋殺菌・清浄）、デザートラインのドライ化、自社での菌検査の取組

●取引先に製品だけでなく製造工程もアピール
●衛生管理と同時に作業環境の改善で、社員の意識が向上

一般的衛生管理

HACCPに取り組んでよかったこと

HACCP

２０１４年５月、高度化計画の認定
●工場内の殺菌及び手洗いに手洗いに電解水を活用
●HACCPのための新規設備を導入

●取引先に安全への取組をアピール　●従業員の食品衛生に対する意識向上

（H26年版）

HACCPを取り入れた工場を新設 和・洋菓子製造業 株式会社中島大祥堂（大阪府八尾市）

洗浄・殺菌によるHACCP導入 惣菜製造業 株式会社根菜倶楽部（茨城県古河市）
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施設の改善

HACCPに取り組んでよかったこと

一般的衛生管理

一般的衛生管理

２０１３年３月、高度化計画の認定
●施設改修費用を抑えてHACCPを導入

●少ない施設改修費用でHACCPを導入　●従業員の意識の向上
●取引先から品質に対する信頼獲得

施設の改善

２０１１年２月、高度化計画の認定
●安全だけではなく、おいしい給食を製造できるように全社で取組
●HACCPシステム運用の基本である一般的衛生管理の徹底と従業員教育

●日常的な作業や製造環境の見直し
●安全で安心できる給食の提供について、社員の意識の向上

（H26年版）

コストを抑えてHACCP導入 製麺業 株式会社金トビ志賀（愛知県蒲郡市）

作業工程を工夫してHACCP導入 給食サービス業 株式会社トモ　北勢給食センター（三重県四日市市）

HACCPに取り組んでよかったこと

ビニールカーテン
による仕切り

アクリル板を活用し、
エアシャワー前室を設置

従業員の勉強会

検品・記録

“清掃中”が一目で
わかる工夫

洗浄殺菌で
微生物制御

作業場への入室管理
・確認・記録

ドアの開閉管理で
エリアを区分

髪カバー、腕カバーをして
素早く盛り付け


